Cocktail de Cangrejo

Esta es muy version ligera del Cocktail de marisco, tan habitual en celebraciones. Pero realizado con
una salsa rosa mucho mds liviana, aunque igualmente deliciosa. Puede ser un buen entrante en un dia

especial como Navidad, Aflo Nuevo o Reyes.

Lavar la lechuga y cortar en juliana.
Trocear los palitos de cangrejo y esparcir sobre la lechuga (sino pones gambitas, poner el
doble de cantidad de palitos de cangrejo).

3.  Preparar la salsa rosa light mezclando el yogur con el kétchup y la mahonesa.

4. Alinar la ensalada con la salsa en el momento de servir. Decorar con unas semillas de
sésamo y una pizca de pimentdn.
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